


LES 
COCKTAILS

SIGNATURES

DE JOLIES DÉCOUVERTES



VODKA - LIMONCELLO - YUZU -
CONFITURE D’ORANGE - BLANC D’ŒUF - CITRON

- 14 -

CITRONNIER
E S T I V A L , D O U X , É L É G A N T

GIN - LIQUEUR DE SUREAU - 
CONCOMBRE - CITRON JAUNE - MENTHE FRAÎCHE

- 14 -

EVE
F L O R A L ,  R A F F I N É ,  F R A I S



TI - SOLEIL
E X O T I Q U E ,   T R O P I C A L ,  A É R I E N

RHUM SPICY - SIROP DE GINGEMBRE - CITRON VERT -  
ESPUMA PASSION VANILLE

- 14 -

FRIDA
É P I C É ,  F R U I T É ,  V I B R A N T

TEQUILA - JUS FRAMBOISE -  
SIROP DE PIMENT - CITRON  VERT

- 14 -



HOSSEGOR MARTINI
S T I M U L A N T ,  D O U X ,  T O A S T É

VODKA -  SHOT D’ESPRESSO -  
FRANGELICO - TONKA RAPÉE

- 14 -

FROZEN 
DU MOMENT

E S T I V A L ,  R A F R A Î C H I S S A N T ,  F R U I T É

- 14 -



LES 
COCKTAILS

CLASSIQUES

RÉCONFORTANTS & GOURMANDS

SANGRIA
R E C E T T E  T R A D I T I O N E L L E

VIN - FRUITS - ÉPICES
- 9 -



MOJITO
C L A S S I Q U E  O U  P U R É E  A U  C H O I X  ( P A S S I O N  O U  F R U I T S  R O U G E S )

RHUM SPICY - MENTHE FRAÎCHE -  CITRON VERT - 
SUCRE DE CANNE - EAU PÉTILLANTE - 

- 12 -

PORN STAR MARTINI
F R U I T É  &  E X O T I Q U E

VODKA - LIQUEUR DE PASSION - SIROP DE VANILLE -  
CITRON VERT -  SHOT DE PROSECCO

- 14 -

NEGRONI
A M E R  &  I N T E N S E

GIN - CAMPARI - VERMOUTH ROUGE - ZESTE D’ORANGE
- 11 -

MARGARITA
V I B R A N T  &  A R O M A T I Q U E

TEQUILA OU MEZCAL - CITRON VERT - COINTREAU
- 12 -

 LES SOURS
A L C O O L  A U  C H O I X  ( W h i s k y ,  A m a r e t t o ,  P i s c o )

CITRON JAUNE - BLANC D’ŒUF - 
SIROP DE SUCRE - ANGOSTURA BITTERS 

- 12 -

BLOODY MARY
É P I C É  &  S A L É

VODKA - JUS DE TOMATE - CITRON JAUNE - 
SAUCE WORCESTERSHIR - TABASCO - SEL DE CÉLERI - POIVRE NOIR

- 12 -

PINA COLADA
T R O P I C A L  &  O N C T U E U X

RHUM SPICY - CRÈME COCO - JUS D’ANANAS
- 12 -

LES MULES
A L C O O L  A U  C H O I X  ( R h u m ,  V o d k a ,  G i n )

CITRON VERT - GINGER BEER - 
RONDELLES DE CITRON VERT - MENTHE

- 12 -

MAI TAI
E X O T I Q U E  &  R E L E V É

RHUM SPICY - COINTREAU - SIROP D’ORGEAT - CITRON VERT
- 12 -

BOULEVARDIER
R O N D  &  S U A V E

BOURBON - CAMPARI - VERMOUTH ROUGE - ZESTE D’ORANGE
- 11 -



BAR À SPRITZ

ORANGE AMÈRE
APÉROL, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE 

- 10 -

CITRON
LIMONCELLO, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

- 12 -

SUREAU
LIQUEUR DE SUREAU, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

- 12 -

FRAMBOISE
LIQUEUR DE FRAMBOISE, PROSECCO, TONIC

FRAMBOISE - RHUBARBE
- 13 -

PASSION
LIQUEUR DE PASSION, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

- 12 -

BAR À GIN TO’

HENDRICK’S CONCOMBRE - Tonic Classique
CONCOMBRE FRAIS & BAIES

- 10 -

MARE HERBES AROMATIQUES - 
Tonic Meditéranéen

THYM FRAIS & CITRON VERT
- 13 -

PALMARAE FLEUR D’ORANGER - 
Tonic Classique

VERRE FUMÉ AUX ÉPICES & DATTES FRAÎCHES
- 16 -

YU YUZU - Tonic Fleur de sureau
ZESTES DE CITRON JAUNE & BAIES

- 12-



LES 
MOCKTAILS

COCKTAILS SANS ALCOOL



ÉMERAUDE
F R A I S ,  V É G É T A L ,  D É S A L T É R A N T

CONCOMBRE  - CITRON JAUNE - 
MENTHE - POMME

- 13 -

RUBIS
F R U I T É ,  A C I D U L É ,  P É T I L L A N T

JUS DE FRAMBOISE - JUS DE CRANBERRY - 
CITRON JAUNE - PERRIER - SIROP DE VANILLE

- 13 -



JARDIN D’ÉTÉ
L É G E R ,  R A F R A I C H I S S A N T , F L O R A L

NOTRE THÉ GLACÉ MAISON AROMATISÉ AU JASMIN & PÊCHE
- 7 -



� 14/46/75 (CL)

B O R D E A U X
AOC GRAVES - RESPIDE LES CRAIES BLANCHES  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 8 / 24 / 38
COMPLEXE, FRUITS ROUGES, PROFONDCOMPLEXE, FRUITS ROUGES, PROFOND

AOC ST ESTÈPHE - CHÂTEAU ANDRÉ BLANQUET  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 65
INTENSE, STRUCTURÉ, GÉNÉREUXINTENSE, STRUCTURÉ, GÉNÉREUX

AOC POMEROL - VERTIGES DE SALES   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 75
PROFOND, VELOUTÉ, FRUITS NOIRSPROFOND, VELOUTÉ, FRUITS NOIRS

AOC SAINT JULIEN - CONNÉTABLE TALBOT   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 90
RACÉ, SUBTIL, DÉLICATRACÉ, SUBTIL, DÉLICAT

S U D  O U E S T
AOP MADIRAN - DOMAINE ALAIN BRUMONT   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	6,5 / 19 / 31
CHARNU, ROND, FRUITS ROUGESCHARNU, ROND, FRUITS ROUGES

AOP PIC SAINT - LOU - LE SANG DU WISIGOTH   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	10 / 30 / 46
PUISSANT, FRUITS ROUGES, PROFONDPUISSANT, FRUITS ROUGES, PROFOND

E S P A G N E
DOC RIOJA - SONSIERRA CRIANZA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7 / 23 / 35 
GÉNÉREUX, SOLAIRE, ÉPICÉGÉNÉREUX, SOLAIRE, ÉPICÉ

� 14/46/75 (CL)

L O I R E
AOP BOURGUEIL - FRANÇOIS XAVIER BARC   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 6,5 /19 /31
FRUITÉ, FRAIS, STRUCTURÉFRUITÉ, FRAIS, STRUCTURÉ

B E A U J O L A I S
AOC CÔTE DE BROUILLY - PARDON & FILS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 8 / 24 / 38
PROFOND, PUISSANT, FRUITS ROUGESPROFOND, PUISSANT, FRUITS ROUGES

B O U R G O G N E 
AOC CÔTE CHALONNAISE - COMPAGNIE DE BURGONDIE  .   .   .   .   	 8 / 24 / 38
ÉLÉGANT, MINÉRAL, EQUILIBRÉÉLÉGANT, MINÉRAL, EQUILIBRÉ

AOC CHOREY LES BEAUNES - DOMAINE DUBOIS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 14 / 42 / 67  
ROND, SOYEUX, FIN ROND, SOYEUX, FIN 

AOC ALOXE CORTON - DOMAINE DUBOIS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 80
SOUPLE, PROFOND, FRUITS ROUGES SOUPLE, PROFOND, FRUITS ROUGES 

AOP GEVREY CHAMBERTIN - DOMAINE HUGUENOT  .   .   .   .   .   .   .   .   	 95
FIN, ÉLÉGANT, DÉLICATFIN, ÉLÉGANT, DÉLICAT

R H Ô N E
AOP CÔTES DU RHÔNE - CUVÉE DES GALETS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 6 / 18 / 30
GÉNÉREUX, SOLAIRE, ÉPICÉGÉNÉREUX, SOLAIRE, ÉPICÉ

AOC CROZES-HERMITAGE - DOMAINE MÉLODY  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	10 / 30 / 46
VELOUTÉ, FRUITS NOIRS, CHALEUREUXVELOUTÉ, FRUITS NOIRS, CHALEUREUX

R O U G E S R O U G E S

LES VINS



� 14/46/75 (CL)

A L S A C E
AOC ALSACE - DOMAINE BOELHER   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	  38
MOELLEUX, ROND, AROMATIQUE MOELLEUX, ROND, AROMATIQUE 

L O I R E
AOP VOUVRAY - FRANÇOIS-XAVIER BARC  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 9 / 24 / 41
CHENIN, FLORAL, VIFCHENIN, FLORAL, VIF

AOP POUILLY FUMÉ - DOMAINE CORTY  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 11 / 32 / 55
AROMATIQUE, RAFFINÉ, FRUITÉAROMATIQUE, RAFFINÉ, FRUITÉ

AOC SANCERRE - DOMAINE CORTY   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	10 / 30 / 46
CISELÉ, FRAIS, AGRUMESCISELÉ, FRAIS, AGRUMES

B O U R G O G N E 
AOC PETIT CHABLIS - DOMAINE CHRISTOPHE &FILS  .   .   .   .   .   .   .   	10 / 30 / 46
CITRONNÉ, SEC, DÉSALTÉRANTCITRONNÉ, SEC, DÉSALTÉRANT

AOC SAINT-VÉRAN - DOMAINE DUVERT  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 9 / 24 / 41
ÉLÉGANT, ROND BEURRÉÉLÉGANT, ROND BEURRÉ

AOC MACON- DOMAINE ODYSSÉE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 9 / 24 / 41
ROND, COMPLEXE, SALINROND, COMPLEXE, SALIN

AOC CHABLIS 1ER CRU - DOMAINE DU CHARDONNAY  .   .   .   .   .   .   .   	 75
TENDU, CRÉMEUX, FRAISTENDU, CRÉMEUX, FRAIS

L A N G U E D O C
IGP CÔTES DE THONGUE - DOMAINE COSTE ROUSSE  .   .   .   .   .   .   .   	 6 / 18 / 30
SEC, FRUITÉ, SOLAIRE SEC, FRUITÉ, SOLAIRE 

S U D  O U E S T
IGP CÔTES DE GASCOGNE - AILAIN BRUMONT  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 6 / 18 / 30
FRAIS, ROND, ACIDULÉ FRAIS, ROND, ACIDULÉ 

IGP CÔTES DE GASCOGNE - REFUGE D’AMOUR  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 6 / 18 / 30
MOELLEUX, DOUX, FRUITÉMOELLEUX, DOUX, FRUITÉ

b o r d e a u x
AOC SAUTERNES - LIEUTENANT DE SIGALAS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 14 / 42 / 67
FLORAL, ÉLÉGANT, EXOTIQUEFLORAL, ÉLÉGANT, EXOTIQUE

� 14/46/75 (CL)

P R O V E N C E
AOC CÔTES DE PROVENCE - MINUTY PRESTIGE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 9 / 24 / 41
SEC , ÉLÉGANT, AGRUMESSEC , ÉLÉGANT, AGRUMES

AOC CÔTES DE PROVENCE - MINUTY ROSÉ & OR  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 75
ARÔMATIQUE, RAFFINÉ, FRUITÉARÔMATIQUE, RAFFINÉ, FRUITÉ

IGP MÉDITERRANNÉE - REFLETS ODYSSÉE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7 / 23 / 35
FRUITÉ, LIMPIDE, FRAISFRUITÉ, LIMPIDE, FRAIS

� 14/75 (CL)

CHAMPAGNE MAISON   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 11 / 65
TENDU, MINÉRAL, FRAISTENDU, MINÉRAL, FRAIS

MOET & CHANDON - CUVÉE IMPÉRIALE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 90
ÉLÉGANT, VIF, DÉSALTÉRANTÉLÉGANT, VIF, DÉSALTÉRANT

RUINART - BLANC DE BLANCS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 140
FRUITÉ, FLORAL, RAFFINÉFRUITÉ, FLORAL, RAFFINÉ

B L A N C S R O S É S

C H A M P A G N E



LES  
BOISSONS

	 25 (CL)	� 50  (CL)

LA BLONDE DU COEUR JOIE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4,5� 8,5 
L‘IPA - BELHARRA -   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  	 5� 9,5
LA BLANCHE - BELHARRA -    .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5� 9,5

B I È R E S  P R E S S I O N

CORONA 33CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 7 
HEINEKEN  0% 25 CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 6
CIDRE BRUT - APPIE  33 CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    	 6

B I È R E S  B O U T E I L L E S

RICARD 2CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 3,50 
MARTINI - BLANC OU ROUGE - 6CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
PORTO ROUGE 6CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	  5
CAMPARI 6CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
SUZE 6CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4
KIR - CHARDONNAY OU CHAMPAGNE - 14CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 7/12
AMERICANO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 10

A P É R I T I F S



COCA  COLA / COCA ZÉRO 33CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
LIMONADE 25CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
ORANGINA 25CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
PERRIER 33CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
JUS DE FRUITS 25CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5 
ORANGE, ANANAS, ABRICOT, POMME, TOMATE, FRAMBOISE

TONICS 20CL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
MEDITÉRANÉEN, SUREAU, FRAMBOISE-RHUBARBE

GINGER BEER 20CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
PERRIER 33CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
JARDIN D’ÉTÉ   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
NOTRE THÉ GLACÉ MAISON À LA PÊCHE AROMATISÉ AU JASMIN

VITTEL 25CL   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 4
MENTHE, CITRON, PÊCHE, GRENADINE, FRAISE, ORGEAT

L E S  S O F T S

PASSION MATCHA MARTA, LAIT D’AVOINE, CHANTILLY   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5 
FRUITS ROUGES, MATCHA MARTA, LAIT D’AVOINE, CHANTILLY  .   	 5

m a t c h a  g l a c é

	 50 (CL)	�  1 (L)

OGEU PLATE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4,5� 6 
OGEU LA PÉTILLANTE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4,5� 6

E A U  m i n é r a l e 
d e s  P y r é n é e s

� 4 (CL)

W H I S K Y  	 BULLEIT - BOURBON -   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 10
	 CHIVAS - 12 ANS -   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 12
	 CHIVAS - 18 ANS -  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 15
	 LA PHROAIC - 10 ANS -  .   .   .   .   .   .   .   .   	 12
	 LAGAVULIN - 8 ANS -   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 12
	 JACK DANIEL’S  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 11

B A S  A R M A G N A C  	 DARTIGALONGUE VSOP   .   .   .   . 	 12
	 DARTIGALONGUE  - 25 ANS -   .   . 	 15 

C A L V A D O S  	 CHRISTIAN DROUIN  .   .   .   .   .   .   .   . 	 10 

V O D K A  	 ABSOLUT  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 10
	 GREY GOOSE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 11

 R H U M  	 DIPLOMATICO   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 10
	 PLANTATION X O.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 13
	 ZACAPA 23  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 15

T E Q U I L A  	 PATRON SILVER  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 14
	 MEZCAL SANCHEZ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 11

A L C O O L S



� 6(CL)

PATXARAN  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 6
MENTHE D’HOSSEGOR  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
GET 27   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
BAILEY’S  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
LIMONCELLO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
AMARETTO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 7
EAU DE VIE -POIRE - FRAMBOISE - PRUNE -   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 8
FRANGELICO   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 8

D I G E S T I F S

EXPRESSO-NOISETTE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 2
DOUBLE EXPRESSO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4
CAFÉ CRÈME  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 4
CAPPUCCINO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
CHOCOLAT CHAUD  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 5
CAFÉ-CHOCOLAT VIENNOIS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
MATCHA LATTE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 7
SÉLÉCTION DE THÉS ET INFUSIONS   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 	 5
IRISH COFFEE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   	 9,5

C A F É T E R I E




